AO ILUSTRISSIMO SR. PREGOEIRO DO SETOR DE LICITACOES PUBLICAS
PREFEITURA MUNICIPAL DE VARZEA GRANDE/MT
PREGAO PRESENCIAL N2 10/2020

PROC. ADM N2 666/109/2019

A empresa FESTAS E ARTIGOS DE EPOCA LTDA, pessoa juridica de direito privado,
inscrita no CNPJ sob o n? 37.486.867/0001-09, sediada na Rua Quarenta e Quatro, n?
09, bairro, Boa Esperanca, CEP 78.068-505, Municipio Cuiaba/MT, neste ato
representado pelo seu Procurador Sr. Juliano Lopes de Magalhdes, CPF n@

940.425.431-20, vem apresentar IMPUGNACAO frente ao edital ja referenciado, pelos
motivos de fato e direito.



Com propriedade que lhe é peculiar Margal Justen Filho pondera que:f?::‘ S L E T

w Ut
“A expressdo “qualificagdo técnica” tem grande
amplitude e significado. Em termos sumdrios, consiste
no dominio de conhecimento e habilidades tedricas e
praticas para execugdo do objeto a ser contratado. Isso
abrange inclusive, a situagéo de regularidade em face de
organismos encarregados de regular determinada
profissdo.” (grifo nosso)

A exigéncia do certificado de vistoria veicular (CVV), declaragdo da licitante
dando ciéncia e cumprimento das normas da RDC n°216/2004 (ANVISA), assim como a
DILIGENCIA DE VISTORIA, da sede da licitante declarada vencedora, ndo limita ou
restringe a participagdo da presente licitagdo, pelo contrdrio traz seguranga a
CONTRATANTE, pois toda empresa séria que trabalhe com alimentagdo, cumpre com
as legislagbes sanitarias vigentes, para procedimentos peculiares, como a manipulagao,
manutengdo dos insumos em refrigeragcdo/temperatura adequada, transporte térmico
especial, selecdo de matéria prima, preparagdo dos alimentos sob o risco de se
tornarem inaptos ao consumo humano.

Imagine a seguinte situagdo hipotética: uma empresa que nao cumpre as
normas da RDC n°216/2004 (ANVISA), e ndo possui veiculo apropriado para o
transporte, participa e ganha uma disputa licitatéria para fornecimento de refeigdes, a
vencedora, contudo, ndo atende as normas da legislagdo sanitaria, j3 que o dono
produz as refeicbes em sua propria residéncia. Ora, a Anvisa possui normas de
vigilancia sanitaria, que precisam ser seguidas, e que provavelmente ndo estdo sendo
observadas, ja que n3ao havera VISTORIA, a sede da licitante declarada vencedora.

Essa empresa apresentou uma boa proposta e venceu o certame porque n3o
havia a exigéncia do CVV dos veiculos de transporte, declaragao e VISTORIA afim da
comprovagao de cumprimento das normas de legislagdo sanitaria no edital. No
entanto, como tais exigéncias sdo imprescindiveis para quem lida com alimentos, essa
empresa pode ser desqualificada no aspecto juridico da avaliagdo.

O ideal, portanto, é que faga a exigéncia para os licitantes que tenham
interesse em participar do certame estabelecendo assim no edital a obrigatoriedade
de apresentagdo dos itens mencionados, evitando que situagdes excepcionais como
esta ocorram.
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| - DA TEMPESTIVIDADE DO PEDIDO DE IMPUGNACAQ DO EDITAL

OES
3% DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAC : : i
3.1 Conforme previsto no Art. 12 do Dec. n® 3.555/00, até 02 (dois) Gteis antes da data fixada para

recebimento das propostas, qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providencias ou
impugnar o ato convocatério do pregdo, devendo fazé-lo por escrito, dirigidas ao pregoeiro, o qual
devera ser protocolado no Setor de Licitacoes da PMVG, sito a Av. Castelo Branco, 2.500 - Bairro Agua

Limpa - Varzea Grande/MT, nos dias uteis das 12h00min as 17h00min.

Il - DOS FATOS

Analisando de forma pormenorizada os itens contidos no edital de licitacdo ora em
analise, especialmente o item “13.9 — Qualificagdo Técnica”, a Impugnante detectou
que o dito edital ndo contemplou algumas documentagdes exigidas das empresas
licitantes que exercem atividades de elaboragdo, manipulacio de alimentagdo
preparada pronta para consumo e transporte.

1.1 - DA INEXISTENCIA DAS SEGUINTES EXIGENCIAS A DOCUMENTACAO RELATIVA A
QUALIFICACAO TECNICA

a) Declaragdo de que tem ciéncia e cumpre as normas contidas na resolucio RDC
N® 216 de 15 setembro de 2004, observando os aspectos de instalagdes;
Higienizagdo de instalacdes, manejo dos residuos, preparacio de alimento,
armazenamento e transporte do alimento preparado.

b) DILIGENCIA, com a finalidade de proceder a vistoria na Sede da empresa, quando sera
verificado as condigbes sanitarias do atendimento da LICITANTE aos seguintes
requisitos, previstos na RDC n.2 216/2004 e mencionados na declaracdo acima.

c) Auséncia da exigéncia da Licenca sanitaria de Vistoria veicular (CVV) dos
veiculos de transporte dos alimentos e bebidas, emitidos pela vigilancia
sanitaria.

Tendo em vista que a licitacdo visa a contratacdo de empresa especializada no
servico de fornecimento de refeicdes preparadas, de qualidade contemplando as trés
principais refei¢des (desjejum, almoco e jantar), aos servidores da Prefeitura Municipal
de Vdrzea Grande/MT, se faz necessirio que as empresas licitantes que serdo
contratadas, apresentem tal exigéncia, na Qualificacdo Técnica, evitando com isso que
a CONTRATANTE, fique vulneravel e a mercé de empresas AVENTUREIRAS, que ndo
atendam as normas da RDC n° 216/2004 (ANVISA) e despreparadas para a prestacdo

do servigo, no aspecto técnico almejado pelas normas de vigilancia sanitaria e boas
praticas de fabricacio.
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10.4. RELATIVA A QUALIFICACAO TECNICA:

14.4.3. Alvara Sanitario expedido pela Vigilancia Sanitaria do Municipio sede da
licitante.

14.4.4. Comprovagédo de possuir em seu quadro empregado, sécio ou prestados de
servico, que seja profissional de nivel superior em nutricao

14.4.5. A comprovacao a ser realizada através de contrato de trabalho e/ou carteira de
trabalho. contrato de prestacio de servicos ou contrato social da empresa.

14.4.6. Declaragao do proprio licitante de que tem ciéncia e esta sujeito as normas
contidas na Resolugdo - RDC n® 216 de 15 de setembro de 2004, expedida pela
ANVISA - Agéncia de Vigilancia Sanitaria, conforme anexo informado no instrumento
Convocatorio, notadamente nos aspectos de instalacdes; Higienizacdo de instalacoes,
manejo dos residuos, preparacgédo de alimento, armazenamento e transporte do alimento
preparado.

13. DAVISTORIA
13.1. Apos declarada LICITANTE HABILITADA, 0 SEBRAE/MT, alraves do Pregoeiro e Equipe
de Apoio, acompanhados de consultor especializado, realizara DILIGENCIA, com a finalidade de

proceder vistoria na Sede da empresa, quando sera verificado as condigbes sanitarias do
atendimento da LICITANTE aos seguintes requisilos, previstos na RDC n.2 216/2004:

12.1.4.  Instalagoes fisicas como piso, parede e lelo devem possuir revestimento liso,
impermeavel e lavével, sem rachaduras, trincas. goteiras, infiltracoes, bolores, descascamentos
e outros de forma a ndo transmitir contaminantes aos alimentos:

12.1.5. O dimensionamento da edificagdo e das instalacoes deve ser compativel com
lodas as operacoes (recebimento da matéria-prima, ingredientes, etc; armazenamento da
matéria-prima, ingredientes. etc; preparo e manipulacdo de alimentos Crus; preparo e
manipulacao de alimentos nao crus). Deve existir separacao entre as diferentes atividades
por meios fisicos ou por outros meios comprovadamente eficazes de forma a evitar a
contaminagao cruzada;

12.1.6.  As portas e as janelas devem ser ajustadas aos batentes. As portas da area de
preparacao e armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico,
assim como as aberturas externas das areas de armazenamento e preparacao dos alimentos,
inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de telas milimetradas para impedir o
acesso de velores e pragas urbanas;

12.1.7.  Asinstalacbes devem ser abastecidas de agua corrente e dispor de conexdes com
rede de esgoto ou fossa séptica. Quando presentes, os ralos devem possuir dispositivo que
permita o fechamento da grelha;

12.1.8.  Nas areas internas e externas nao é permitida a presenca de animais, ainda que
domeésticos:
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12.1.9. As instalagdes elélricas devem ser embutidas ou protegidas em tubulagdes
externas e integras de tal forma a permitir a higieniza¢ao dos ambientes
12.1.10. A ventilagao deve garantir a renovagao do ar e a manuteng¢ao do ambiente livre de
fungos. gases. fumaga. pos, particulas em suspensdo, condensac¢ao de vapores dentre
outros que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento. O fluxode ar| f E T
nao deve incidir diretamente sobre os alimentos;
I 12.1.11. As instalagées sanilarias e vestiarios ndo devem comunicar diretamente com a
{  area de preparagao e armazenamento de alimentos ou refeitérios, devendo ser mantidos
| organizados e em adequado estado de conservagao:
12.1.12. As instalagdes sanitarias devem possuir lavatorios e estar suprida de produtos
destinados a higiene pessoal, tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel nio
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para a secagem das maos. Os coletores dos
residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual;
12.1.13. Devem existir lavatérios exclusivos para a higiene nas maos na area de
manipulagao. em posigao estralégica em relacao ao fluxo de preparo dos alimentos. Devem
i possuir sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico
e toalhas de papel nao reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para a secagem das maos
e coletor de papel acionado sem contato manual;
12.1.14. Os equipamenlos, modveis e utensilios que entram em contato com alimentos
devem ser de materiais que nao transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos
mesmos, conforme eslabelecido em legisiagdo especifica. Devem ser mantidos em
adequado estado de conservagao e serem resistentes a corrosdo e a repetidas operagoes
de limpeza e desinfeccao.
12.1.15. As superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na preparagao,
embalagem, armazenamento. distribuigdo e exposigdo devem ser lisas, impermeaveis,
| lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfeigbes que possam
| comprometer a higienizacao dos mesmos e serem fontes de contaminagao dos alimentos;
12.1.16. Veiculo de transporte dotado de refrigeragao apropriada para armazenamento e
transporte de alimento preparado, com cobertura para protegio da carga, sendo que néo
devera ser utilizado para transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado. em atendimento ao subitem 4.9 da RDC 216/2004;
13.2. Para a devida adjudicagdo. homologagao e assinatura do contrato deveria a empresa
vencedora atender a no minimo 80% (oilenta por cento) dos requisitlos acima relacionados. Caso
nao atenda ao percentual minimo exigido. a empresa licitante. sera declarada INABILITADA em
razao da emissao de declaracao lalsa. e neste caso podera ser convocada a 2° classificada na
proposla de preGo, que apos a devida habilitagao. sujeitar-se-a as mesmas condigbes previstas no
item acima. E assim sucessivamente até o atendimento aos requisitos acima.

13.3. Apos a vistoria acima previsla, e tendo sido preenchidos os requisitos minimos, a empresa
vencedora tera o objeto do presente certame homologado e adjudicado a seu favor.

A douta comissdo deixa de citar que o transporte destas refei¢es, deve
atender as normas vigentes da vigildncia sanitaria, deixando de solicitar com isso a
exigéncia relevante de certificado de vistoria dos transportes na documentagao
comprobatéria, de Qualificagdo Técnica, no qual deveria solicitar a comprovagdo de
que a empresa licitante possui transporte adequado para execugdo do servigo, dentro
das normas de vigilancia sanitaria.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminacdo e deterioragdo das refeigdes/produto.

Tendo em vista que a licitagdo visa fornecimento de refei¢cdes, se faz
necessario a exigéncia na QUALIFICACAO TECNICA de que na assinatura do contrato,
a CONTRATADA devera apresentar certificado ou declaragdo sanitaria referente a
vistoria dos veiculos para transporte das refei¢des, pois conforme o objeto desta
licitagdo consiste em contratacdo de empresa especializada em prestagdo de servigo
de alimentagdo preparada.
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Devido a pandemia causada pelo COVID19 (novo coronavifus), o0 mundo passa

por uma transformagdo, onde mais do que nunca cumprir com as normas sanitarias é
de extrema importancia para se evitar a disseminagdo e propagagdo do virus, ap@sa’f
de que ndo ha evidéncias de que o novo coronavirus seja transmitido por alimentos,
empresas do ramo alimenticio manipulam muitos materiais. O virus pode se manter
ativo em superficies ndo higienizadas - como embalagens de alimentos — por até 72h
(em plastico e inox) ou 24h (no papeldo). Superficies que foram contaminadas por
portadores do virus podem entdo ser mais uma fonte de disseminagdo. Entretanto,
assumindo o principio da precaugdo, a OMS publicou algumas recomendagbes
relativas as boas préaticas de higiene e seguranca alimentar. As principais
recomendagdes relativas ao pré preparo, preparo, transporte e o consumo de
alimentos de acordo as boas praticas de higiene e satde para reduzir a velocidade de
avango do virus. Tais exigéncias se tornam necessarias, a fim de assegurar uma
contratagdo com seguranga visando a qualidade e saide dos comensais.

Il - DOS PEDIDOS

Diante de todo o exposto, requer e espera meticulosa atengdo de V.Sa. para
acolher as alega¢des trazidas a lume e seja a presente IMPUGNAGAO, recebida,
apreciada e julgada procedente, com efeito para que seja incluso na Qualificagdo
Técnica:

a) Declaragdo da propria licitante de que tem ciéncia e cumpre as normas
contidas na resolu¢do RDC N° 216 de 15 setembro de 2004, observando os
aspectos de instalacdes; Higienizagdo de instalagdes, manejo dos residuos, preparagdo
de alimento, armazenamento e transporte do alimento preparado.

b) DILIGENCIA, da licitante declarada vencedora, com a finalidade de proceder a vistoria
na Sede da empresa, quando serdo verificadas as condi¢des sanitarias do atendimento
da LICITANTE aos seguintes requisitos, previstos na RDC n.2 216/2004 (ANVISA).

¢) Exigéncia de Licenca sanitaria de Vistoria veicular (CVV) dos veiculos de
transporte dos alimentos e bebidas, emitidos pela vigilancia sanitaria, da
licitante declarada vencedora.

Nestes termos, pede-se deferimento.

. b - Cuiaba/MT, 22 de junho de 2020
ano Lopis di el
ESTAS E ARTIGOS DE EPOCA LTDA
CNPJ: 37.486.867/0001-09
Juliano Lopes de Magalhdes
Representante Legal
CPF: 940.425.431-20
;i iicticibuffet @ afelicibuffet
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